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Kaufmann/Kauffrau EFZ

- Es gibt 21 verschiedene Branchen

- mit Partnern kommunizieren
(Lieferanten, Kunden, etc.)

- Finanzen verwalten (Lieferscheine,
Rechnungen, etc.)

- administrative Aufgaben erledigen
(Post, Datenbanken, Protokolle, etc.)

Hotel-Kommunikationsfachmann/-
fachfrau EFZ

- fur Rezeption und Administration
verantwortlich (Gasteempfang,
Verwalten von Daten, etc.)

- Kommunikation (Gaste, versch.
Sprachen, Marketing, etc.)

- Verpflegung und Service

- Hotellerie und Hauswirtschaft
(Reinigungsarbeit, Lager, etc.)

Koch/Kéchin EFZ

- Tagesablauf planen

- Produkte entgegennehmen
- Qualitatskontrolle Produkte
- Arbeitsplatzvorbereitung

- Kochen

- kalte und warme Speisen

- Backwaren

- Patisserie

Hotelfachmann/-fachfrau EFZ

- Reinigung und Pflege der
Gastezimmer und Aufenthaltsraume

- Betreuung der Gaste im Restaurant
und am Empfang

- Waschepflege und Materialverwaltung

- Raumvorbereitung fur Events

- reibungslose Ablaufe vorbereiten

Kaufmann/Kauffrau EFZ

- Ausbildungsdauer 3-4 Jahre

- 1-2 Tage Berufsfachschule

- Anforderungen: mindl. und schriftl.
Sprachgewandtheit,
Fremdsprachenkenntnisse, gute
Auffassungsgabe, Zuverlassigkeit,
Flair fur Zahlen,
Organisationsfahigkeit, Freude an
Computerarbeit, Kontaktfreude,
Verantwortungsbewusstsein

Hotel Kommunikationsfachmann/-
fachfrau EFZ

- Ausbildungsdauer 3 Jahre
- 1-2 Tage Berufsfachschule

- Anforderungen: Freude am Kontakt

mit Menschen, mindl. und schriftl.
Sprachgewandtheit,
Fremdsprachenkenntnisse, gute
Umgangsformen,

Organisationsfahigkeit, Ordnungssinn,

Freude an Computerarbeit

Koch/Kéchin EFZ

- Ausbildungsdauer 3 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule

- 2x jahrlich Blockunterricht (4&5 Wo)

- Anforderungen: Freude am Umgang
mit Lebensmitteln und am Kochen,
gute Auffassungsgabe, Fahigkeit zur
Koordination von Arbeitsablaufen,
Kreativitat und Experimentierfreude,
geschickte Hande, teamfahig,
Hygienebewusstsein, etc.

Hotelfachmann/-fachfrau EFZ

- Ausbildungsdauer 3 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule oder
2 interkantonale Fachkurse zu je 5
Wochen jahrlich

- Anforderungen: praktische
Veranlagung fur hauswirtschaftliche
Arbeiten, Organisationstalent,
Ordnungssinn, Kontakt mit Leuten,
gute Umgangsformen, Teamgeist,
Belastbarkeit und Flexibilitat

Hotelier/-iere —Restaurateur/-trice HF

- Betrieb fuhren (reibungslose Ablaufe
zwischen Kuche und Service,
Verantwortung fur Events und
Einrichtung ibernehmen, Front- und
Backoffice organisieren,
Mitarbeiterkoordination, etc.)

- Finanzen managen (Bilanz,
Erfolgsrechnung und Budget erstellen,
Steuer-, Versicherungs- und
Rechtsfragen klaren, Marketing)

Kichenangestellte/r EBA

- Speisen zubereiten (Salate, kalte
Vorspeisen, Cocktails, Beilagen
kochen, Fleisch braten, Fisch

frittieren, Dessert zubereiten, Speisen
anrichten, Anweisungen umsetzen)

- Arbeitsplatz sauber halten
(Lebensmittel hygienisch

aufbewahren, Vorschriften zu Arbeits-

und Gesundheitsschutz einhalten,
Utensilien reinigen)

Hotellerieangestellte/r EBA

- Zimmer und Aufenthaltsraume pflegen
(aufraumen, Reinigung, Bettwéasche
wechseln, Frichteschalen fillen, etc.)

- Wasche waschen und bilgeln

- am Frihsticksbuffet mithelfen (Tee/
Kaffee auffiillen und zubereiten,
Lebensmittelplatten herrichten, Tische
und Buffet aufrAumen)

- Ré&ume fur Events vorbereiten

Restaurantangestellte/r EBA

- Tische vorbereiten

- Gaste empfangen

- Gaste betreuen (Aperitif servieren,
Speisekarten bringen,
Tagesspezialitdten erklaren, Getranke
nachschenken, leeres Geschirr
abrdumen, Rechnungen ausdrucken
und den Gésten bringen

- Buffet vorbereiten (Essen aus dem
Warenlager holen, Ordnung halten,
Moébel und Gerate reinigen, etc.)
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Hobtelier/-iere —Restaurateur/-trice HF

Ausbildungsdauer 2-4.5 Jahre
Studium (Vollzeit oder
Berufsbegleitend)

Anforderungen:
Organisationsvermégen, Sinn fir
Qualitat, Selbststandigkeit,
kundenorientiertes Verhalten, gute
Fremdsprachenkenntnisse, Flair fur
Zahlen

Kichenangestellte/r EBA

- Ausbildungsdauer 2 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule

- Anforderungen: guter Geschmacks-
und Geruchssinn, geschickt mit den
Handen, Organisationsfahigkeit,
Teamféahigkeit, Phantasie, gute
Gesundheit, Belastbarkeit,
Hygienebewusstsein

Hotellerieangestellte/r EBA

- Ausbildungsdauer 2 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule oder 2
interkantonale Fachkurse zu je 5
Wochen jahrlich

- Anforderungen: Freude an praktischer
Arbeit im Haushalt, Ordnungssinn,
Zuverlassigkeit, Winsche von Gésten
aufnehmen und umsetzen, Hoéflichkeit,
Freundlichkeit, Gesundheit

Restaurantangestellte/r EBA

- Ausbildungsdauer 2 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule oder 2x
jahrlich Blockkurse zu je 5 Wochen

- Kontaktfreudigkeit, Wiinsche von
Gasten aufnehmen und darauf
eingehen, gepflegtes
Erscheinungsbild, héflich und
freundlich sein, ordentlich und
zuverlassig sein, Belastbarkeit,
Teamfahigkeit, etc.)

Systemgastronomiefachmann/-
fachfrau EFZ

Ablaufe organisieren (Raumlichkeiten
nach Vorgaben einrichten, Arbeiten
planen und im Team aufteilen,
Mitarbeiter einarbeiten, etc.)
Lebensmittel einkaufen, lagern und
vorbereiten

Speisen anrichten

Kunden bedienen

Restaurantfachmann/-fachfrau EFZ

- Tische vorbereiten und Géaste
empfangen

- Gaste betreuen

- im Hintergrund arbeiten (Koordination
mit anderen Betriebsbereichen,
Anlasse organisieren, eigene Gerichte
zubereiten, Reinigung, Warenlager
organisieren

Fachmann/Fachfrau Hauswirtschaft
EFZ

- Arbeiten in Reinigung, Wascherei,
Kiche oder Restaurant

- administrative Aufgaben, Reparaturen

- Auswahl richtiger Reinigungsmittel

- Wasch- und Blgelmaschinen
bedienen

- Textilien fachgerecht reinigen

- Servicearbeiten

- Verwalten von Lagerraumen, etc.

Hauswirtschaftspraktiker/in EBA

- fur Ordnung und Sauberkeit sorgen
(Raume und Mdbel reinigen, Wasche
sammeln, sortieren, reinigen und
blgeln, etc.)

- in der Kiiche und Service arbeiten
(beim Kochen mithelfen, abwaschen,
Tische decken, Geschirr abrdumen)

- administrative Arbeiten im Biro
erledigen (Material bestellen)

Systemgastronomiefachmann/-
fachfrau EFZ

Ausbildungsdauer 3 Jahre

1-2 Tage Berufsfachschule oder
Blockunterricht an der interkantonalen
Berufsfachschule

Anforderungen: Freude am Umgang
mit Lebensmitteln und Menschen,
guter Koordinationssinn,
Belastbarkeit, Teamfahigkeit,
Ordnungssinn, etc.)

Restaurantfachmann/-fachfrau EFZ

- Ausbildungsdauer 3 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule oder 2x
jahrlich Blockkurse an je 5 Wochen

- Anforderungen: Freude am Kontakt
mit Gasten, gepflegtes
Erscheinungsbild, gute
Umgangsformen, Gesundheit,
Dienstleistungsbereitschaft,
Organisationstalent,
Fremdsprachenkenntnisse, etc.)

Fachmann/Fachfrau Hauswirtschaft
EFz

- Ausbildungsdauer 3 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule

- Anforderungen: Kontaktfreudigkeit,
Einfuhlungsvermogen,
Dienstleistungsbewusstsein,
Geschick, Hygienebewusstsein,
Organisationstalent, Ordnungssinn,
Belastbarkeit, Teamfahigkeit,
Gesundheit)

Hauswirtschaftspraktiker/in EBA

- Ausbildungsdauer 2 Jahre

- 1 Tag Berufsfachschule

- Anforderungen: Sinn fir Ordnung und
Sauberkeit, gute Gesundheit,
Belastbarkeit, Zuverlassigkeit,
freundlicher Umgang mit Menschen




